
KOFFIE
Espresso  3.1
Doppio  4.1
Lungo  3.4
Espresso Macchiato  3.8
Cappuccino  3.8
Latte Macchiato  4.1
Flat white (double shot)  4.7
al onze koffies worden bereid met 
biologische melk. make it vegan: sojamelk, 
havermelk, amandelmelk of kokosmelk  +0.5

THEE      
ervaar de heerlijke theeën van Art of Tea 
proef smaken van rondom de 
Middellandse Zee
                 

Thee                                                     3.5
Theepot                                                   7.5

VERSE THEE

verse muntthee
verse gember-sinaasappelthee

Thee                                                             4
Theepot                                                   8.2

Flavour your coffee

Hazelnoot | vanille | kaneel   0.5
Extra shot espresso   1
Slagroom   0.7

ONZE SPECIALS

Hazelnoot iced coffee 4.7
Warme chocolademelk  4
Chai latte  4

SAPPEN &
WATER

Verse jus d’orange 4.5
Schulp biologisch sap                            4
appel-peer | appel-aardbei
Big Tom pittige tomatensap  4.6
Spa Rood - 0.2l 3.5
Spa Blauw - 0.2l 3.5
S. Pellegrino - 0.25l 3.8
S. Pellegrino - 0.75l                                  7
Acqua Panna - 0.25l 3.8
Acqua Panna - 0.75l                                 7

HOMEMADE SPECIALS
Mango & orange lemonade 5.5
huisgemaakte mangosiroop & sinaasappelsap
Pomegranate lemonade 5.5
huisgemaakte granaatappelsiroop & limoensap
Homemade iced tea 5.5
gemaakt van rooibos & sinaasappel

ZOETE START
Croissantje, boter & jam  3.5
Utrechtse appeltaart   4.5
Aardbeien cheesecake 5

ON THE SIDE
Mezze plate (vanaf 2 personen) 9.5 p.p.
calamari met citroen-aïoli, kalfskroket, 
Spaanse ham met amandelen, olijven, 
twee soorten verse kaas, ingemaakte 
groenten, Padron pepers & pitabrood 
met dip

LAAT ONS WETEN OF JE SPECIALE DIEETWENSEN OF ALLERGIEËN 
HEBT WAAR WE REKENING MEE KUNNEN HOUDEN.

Uiteraard hebben wij een uitgebreide
bier-, wijn- en cocktailkaart

Just ask for it!



ONE24 LUNCH SPECIAL 17.5
zin in een snelle, maar volledige lunch? 

Onze lunch special bestaat uit: 
de seizoenssoep (deze maken wij altijd vegetarisch) 

biologisch bruin- of witbrood met huisgemaakte 
eiersalade en een mini broodje met oesterzwamkroket.
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Sandwich vitello tonato                                                 13.5
dungesneden kalfsvlees met tonijnmayonaise, kappertjes, 
zoetzure ui, pijnboompitten, rucola & Parmezaanse kaas 
geserveerd op een focaccia broodje
Steamed bao bun                                                            13.5
een zwart sesam bao broodje met soft shell crab Òf krokant 
gefrituurde kip, geserveerd met spicy mango salade
One24 ciabatta caprese                                                  13.5
ciabatta belegd met verse burrata, tomaat, basilicum olie
& balsamicostroop
Brie sandwich                                                                 10.5 
een klassieker: brie met walnoot & honing
keuze uit geroosterd biologisch bruin- of witbrood
Healthy sandwich                                                           12.5
geroosterde groenten, muhammara, geroosterde amandelen 
& granaatappel 
keuze uit geroosterd biologisch bruin- of witbrood
Beefburger - MRIJ rund - 175 gram                              15.5
geserveerd op een brioche bun met sla, 
harissa mayonaise, tomaat & huisgemaakte pickles  
met bacon  +1      met kaas   +1

SALADES & PASTA
Salade gerookte zalm   normaal 12.5 | groot 15.5 
met warm gerookte zalm, met avocado & parelcouscous
Salade geroosterde groenten  normaal 12.5 | groot 15.5
met quinoa, geroosterde groenten, muhammara,  
geroosterde amandelen & granaatappel  
         met gemarineerde kip + 4.5 
Geitenkaas salade              normaal 12.5 | groot 15.5 
zacht gerijpte geitenkaas, gegrilde vijg, groene salade, 
walnoten, granaatappel & honing-balsamicostroop
Ravioli                                                                                   19.5
gevulde pasta met paddenstoelen, truffelroom, spinazie, 
Parmezaanse kaas & pijnboompitten  
  met gemarineerde kip + 4.5

Seizoenssoep                                                                        9
wij vertellen je graag wat onze seizoenssoep is
Sopa de pescado            12.5
vissoep met een rijkelijke vulling van fruits de mer 
Groentebouillon                                                                  9
veganistische groenteboullion met pitabrood & dip 

CAST IRON FRIED EGGS    12.5
onze versie van een uitsmijter, twee eitjes met 

garnituur in een gietijzeren pannetje uit de oven. 
kies jouw toppings:

bacon & kaas
spinazie & avocado 
gerookte zalm +4.5

keuze uit geroosterd biologisch bruin- of witbrood

LAAT ONS WETEN OF JE SPECIALE DIEETWENSEN OF ALLERGIEËN 
HEBT WAAR WE REKENING MEE KUNNEN HOUDEN.

EIEREN

HOOFDGERECHTEN

SOEPEN

SANDWICHES & BURGER

CHEF’S SPECIAL 25.5
bloemkool in de oven geroosterd,

geserveerd met hummus, 
groene asperge & ingelegde bloemkoolroosjes

Runder rib-eye - 200 gram      28             
geserveerd met baby maïs, paprika, Roseval aardappel & 
chimichurri
Zalmfilet     26.5
geserveerd met zwarte tagliatelle, gepofte tomaat, courgette 
& arrabiata-saus

= vegetarisch                 = veganistisch

     



3-GANGEN KEUZEMENU

Ceviche
zeebaars gegaard in mango leche de tigre,

geserveerd met avocado, radijs, granaatappel & grapefruit
Vitello tonato

dungesneden kalfsvlees met tonijnmayonaise, kappertjes, zoetzure ui,
pijnboompitten, rucola & Parmezaanse kaas

Burrata
geserveerd met heirloom tomaat, basilicum olie,
kroepoek van tomaat & crumble van zwarte olijf

Flat iron steak  - 200 gram
runder steak geserveerd met paddenstoelen, spinazie, jus van port & geroosterde zoete aardappel

Dorade filet
geserveerd met saffraan risotto, bimi & gepofte tomaat

Ravioli
gevuld met paddenstoelen, truffelroom, spinazie, Parmezaanse kaas & pijnboompitten

alle hoofdgerechten worden geserveerd met bijpassende garnituren,
de volgende bijgerechten kunnen extra worden besteld:

Frites & mayonaise 5.5 
Parmezaan frites & truffelmayonaise 6.5 

  Rucola salade met balsamicodressing & walnoten 5.5
Geroosterde groenten, Griekse yoghurt & amandelen 5.5

LAAT ONS WETEN OF JE SPECIALE DIEETWENSEN OF ALLERGIEËN 
HEBT WAAR WE REKENING MEE KUNNEN HOUDEN

HOOFDGERECHTEN

VOORGERECHTEN

DESSERTS
Aardbeien cheesecake

geserveerd met basilicum ijs & coulis van rood fruit
Koffie cremeux

geserveerd met vanille ijs, koffie karamel, roomkaas & crumble
One24 kaasplank

selectie van vier kazen uit de regio, geserveerd met vijgenbrood & dadel-ras el hanout chutney

€36.5

                 = vegetarisch       = vegan    



Seizoenssoep                                                                          9
wij vertellen je graag wat onze seizoenssoep is
Sopa de pescado                                                                  12.5
vissoep met rijkelijke vulling van fruits de mer
Groentebouillon                                                                      9
veganistische groentebouillon, geserveerd met pita & dip

Salade geroosterde groenten           normaal  12.5  | groot  15.5  
salade met quinoa, geroosterde groenten, muhammara, 
geroosterde amandelen & granaatappel              
Geitenkaas salade                               normaal   12.5  | groot  15.5 
zacht gerijpte geitenkaas met gegrilde vijg, groene salade, 
walnoten, granaatappel & honing-balsamicostroop

BIJGERECHTEN
Frites & mayonaise                                                         5.5
Parmezaanse frites & truffelmayonaise                            6.5
Rucola salade met balsamicodressing & walnoten             5.5
Geroosterde groenten, Griekse yoghurt & amandelen      5.5

CHEF’S SPECIAL 25.5
bloemkool in de oven geroosterd, geserveerd met

hummus, groene asperge & ingelegde bloemkoolroosjes

Aardbeien cheesecake        9.5
geserveerd met basilicum ijs & coulis van rood fruit
One24 sorbet & gelato                                  9.5
twee bolletjes ambachtelijk ijs, kies jouw favoriete smaken: 
vanille, aardbei, mango, of basilicum ijs
Koffie cremeux                                                  10
met vanille ijs, koffie karamel, roomkaas & crumble
One24 kaasplank       11.5
selectie van vier kazen uit de regio
met vijgenbrood & dadel-ras el hanout chutney

Ceviche                   12.5 
zeebaars gegaard in mango leche de tigre, geserveerd met
avocado, radijs, granaatappel & grapefruit
Vitello tonato                  12.5 
dungesneden kalfsvlees met tonijnmayonaise, kappertjes,
zoetzure ui, pijnboompitten, rucola & Parmezaanse kaas 
Buikspek                     13
gelakt buikspek geserveerd met pompoen crème,
paddenstoel & maïs 
Burrata                                  12.5
geserveerd met heirloom tomaat, basilicumolie, 
kroepoek van tomaat & crumble van zwarte olijf
Gravad lax                                                                           13.5
gemarineerde zalm met dille mayonaise, zoetzure 
komkommer, kruidensla & gepofte wilde rijst
Huisgemaakte falafel                                                                         13
geserveerd met een salade van couscous, broccoli,
mango & harissa mayonaise

VOORGERECHTEN
Beef burger - MRIJ rund - 175 gram                                       19.5
geserveerd op een brioche broodje met sla, tomaat, 
harissamayonaise, huisgemaakte pickles & frites
met bacon   +1                met kaas   +1
Porc cutlet - 310 gram                                                                     26.5
met huisgemaakte barbecuesaus, bimi, paprika & frites
Runder rib-eye - 200 gram                                                               28   
met baby maïs, paprika, Roseval aardappel & chimichurri
Zwaardvis                                                                                          27.5
gegrilde zwaardvismoot met venkel, zeekraal, 
aardappelmousseline & salsa verde
Zalmfilet                                                                                    26.5
geserveerd met zwarte tagliatelle, gepofte tomaat, 
courgette & arrabiata-saus
Ravioli   19.5                                                                                                                       
gevulde pasta met paddenstoelen, truffelroom, spinazie,
Parmezaanse kaas & pijnboompitten

voeg gemarineerde kip toe  +4.5
One24 tajine     21.5 
veganistische groente tajine, couscous & komkommersalade                                             

  voeg gemarineerde kip toe  +4.5

DESSERTS

SOEPEN

SALADES

HOOFDGERECHTEN

LAAT ONS WETEN OF JE SPECIALE DIEETWENSEN OF ALLERGIEËN 
HEBT WAAR WE REKENING MEE KUNNEN HOUDEN

                 = vegetarisch       = vegan    


